DRYMAKS

DISPOSITIVO DE
GLUTEN SECO

Dispositivo de gluten seco
para obtener la retencion
de agua y el valor de

gluten seco del gluten
humedo
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Drymaks, un dispositivo para secar el gluten, se utiliza para secar el gluten himedo. Las mu-
estras de gluten himedo colocadas entre dos placas con una temperatura de 150 °C se se-
can durante 4 minutos y asi se calcula la retencién de agua y el valor de gluten seco del gluten.
El diseno del dispositivo Drymaks fue realizado por nuestros experimentados ingenieros utili-
zando los métodos de modelado mecanico mas avanzados.

Controles Digitales

La unidad de control utilizada en el disefo del
dispositivo Drymaks tiene una pantalla LED
roja de 3 digjtos. Esta unidad de control, muy
sencilla y facil de usar, puede programarse
para realizar una cuenta atras entre 0000 y
9999. Gracias al sistema de aviso sonoro, el
usuario recibe una notificaciéon de que el peri-
odo de andlisis ha finalizado .

Termostato Doble

El dispositivo Drymaks tiene dos termostatos
de limite. Mientras se analiza el gluten seco, el
primer termostato se activa y la temperatura
se mantiene automaticamente constante a
150 °C durante toda la prueba. Una vez finali-
zado el analisis, el dispositivo pasa al modo de
espera automatico y se activa el segundo ter-
mostato con una capacidad de 100 °C. El
aparato se mantiene estable a esta tempera-
tura hasta el siguiente analisis de gluten seco.

INFORMACION TECNICA
Voltaje: 220/230V, 50/60 Hz
Energia: 150W
Dimensiones (ancho, largo, alto): 250x220x150 mm
Peso: 5kg
Tiempo de andlisis: < 5 minuto

Tipo de ejemplo: Gluten de edad

Parametro medido :
Eliminacion de agua

Valor de gluten seco - Gluten hiimedo

Cantidad de Muestra: ~2-4gr
Capacidad de andlisis: 2 capacidad de muestra
Rango de temperatura de funcionamiento: 10 -450°C
Pantalla: 4 Digit LED
La garantia del producto: 2 Afo
Garantia de repuestos : 15 Afio

Superficies Recubiertas de Teflon
Durante el proceso de secado, las superficies
con gluten himedo deben ser antiadherentes.
Debido a las propiedades adhesivas del gluten,
las superficies de la placa inferior y superior
estan completamente cubiertas de teflon para
minimizar su adhesion a la superficie.

Cerradura de Pestillo

Durante el andlisis del gluten seco, la distancia
entre las dos placas del dispositivo Drymaks
debe ser constante. Gracias al cierre especial
disenado para ello, la distancia entre las placas
se mantiene constante durante el analisis.

Embalaje de caja de madera
tratada térmicamente




